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ARRENCA L'EDICIO D'OCTUBRE DE LA MOSTRA DE CUINES DE CALVIA EN LA
QUE PARTICIPEN 43 RESTAURANTS DEL MUNICIPI

El xef Xema Alvarez ha realitzat un show-cooking a la presentacié de I'edicié de
tardor de la mostra gastronomica de Calvia que ha tingut lloc aquest mati als
jardins de I'Ajuntament

El batle de Calvia, Alfonso Rodriguez Badal, ha presentat als jardins de I'Ajuntament una
nova edicié de la Mostra de Cuines de tardor de Calvia que comenga aquest divendres 4
d'octubre i tindra lloc cada divendres fins a final de mes a diferents nuclis del municipi. La
presentacié ha comptat amb la participacié del cuiner Xema Alvarez que ha realitzat un
showcooking per als assistents a l'acte. L'elaboracidé ha consistit en llampuga a la inversa,
platan mascle i envinagrats.

El batle ha agrait als establiments la seva participacid en aquesta nova edicié de la
Mostra, destacant la capacitat que té Calvia d'oferir gastronomia de qualitat.

En aquesta edicié de la Mostra participen 43 establiments que oferiran, tant al migdia com
al vespre, un menu complet a preus populars (maxim 16 euros). Alguns restaurants
ofereixen també menu infantil, alternatiu sense gluten o vegetaria. Es recomana fer la
reserva amb la maxima antelacid. El divendres 4 d'octubre hi participen 12 restaurants de
Santa Ponga, Costa de la Calma i urbanitzacié Galatzo; el divendres 11 de octubre
participen 8 restaurants de Peguera, Cala Fornells i el Toro; el divendres 18 d'octubre
participen 9 restaurants de Cas Catala, llletes, Bendinat, Portals Nous, Costa d'en Blanes
i Son Caliu; i el divendres 25 de octubre participen 14 restaurants de Palmanova, Magaluf
i Son Ferrer.

La Mostra de Cuines de Calvia és una de les activitats que organitza la Fundacié Calvia
amb l'objecte de contribuir a la desestacionalitzacié de la temporada turistica, i compta
una vegada més amb la col-laboracié de Makro. Més informacié i detalls de tots els
menus al fulleté informatiu a www.fundacioncalvia.com

Xema Alvarez

Xema Alvarez va néixer a Calvia el 1990. La seva passi6 per la gastronomia va comencar
de molt petit de la ma de la cuina casolana de la seva mare. Amb 20 anys va decidir
canviar els estudis d'enginyeria pel que sempre havia somiat fer: cuinar. Es va posar sota
les ordres del cuiner mallorqui Andreu Genestra amb qui es va formar i va millorar la seva
técnica. Les seves ganes d'aprendre i de superar-se el varen dur a seguir formant-se al
costat de grans cuiners com Eneko Atxa (3*Michelin, Bilbao) o Wassim Hallal (1*Michelin,
Frederikshoj, Dinamarca). Ara dirigeix el seu restaurant Catalina la Fina al conegut barri
de Santa Catalina a Palma. Un street-bar ambicios perd sense pretensions en el qual els
comensals poden degustar tapes i racions amb un estil desenfadat.

Comunicado de Prensa

Calvia, 1 de octubre de 2019
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ARRANCA LA EDICION DE OCTUBRE DE LA MOSTRA DE CUINES DE CALVIA EN
LA QUE PARTICIPAN 43 RESTAURANTES DEL MUNICIPIO

El chef Xema Alvarez ha realizado un show-cooking en la presentacion de la edicién
de otofo de la muestra gastronémica de Calvia que ha tenido lugar esta mainana en
los jardines del Ajuntament

El alcalde de Calvia, Alfonso Rodriguez Badal, ha presentado en los jardines del
Ajuntament una nueva ediciéon de la Mostra de Cuines de tardor de Calvia que comienza
este viernes 4 de octubre y tendra lugar cada viernes hasta final de mes en diferentes
nucleos del municipio. La presentacién ha contado con la participacion del cocinero Xema
Alvarez que ha realizado un showcooking para los asistentes al acto. La elaboracién ha
consistido en llampuga a la inversa, platano macho y encurtidos.

El alcalde ha agradecido a los establecimientos su participacion en esta nueva edicion de
la Mostra, destacando la capacidad que tiene Calvia de ofrecer gastronomia de calidad.

En esta edicion de la Mostra participan 43 establecimientos que ofreceran, tanto al
mediodia como por la noche, un menu completo a precios populares (maximo 16 euros).
Algunos restaurantes ofrecen también menu infantil, alternativo sin gluten o vegetariano.
Se recomienda hacer la reserva con la maxima antelacién. El viernes 4 de octubre
participan 12 restaurantes de Santa Ponga, Costa de la Calma y urbanizacién Galatzo; el
viernes 11 de octubre participan 8 restaurantes de Peguera, Cala Fornells y el Toro; el
viernes 18 de octubre participan 9 restaurantes de Cas Catala, llletes, Bendinat, Portals
Nous, Costa d’en Blanes y Son Caliu; y el viernes 25 de octubre participan 14
restaurantes de Palmanova, Magaluf y Son Ferrer.

La Mostra de Cuines de Calvia es una de las actividades que organiza la Fundacion
Calvia con el objeto de contribuir a la desestacionalizacion de la temporada turistica, y
cuenta una vez mas con la colaboracién de Makro. Mas informacion y detalles de todos
los menus en el folleto informativo en www.fundacioncalvia.com

Xema Alvarez

Xema Alvarez nacié en Calvia en 1990. Su pasién por la gastronomia empezé de muy
pequefio de la mano de la cocina casera de su madre. Con 20 afos decidié cambiar los
estudios de ingenieria por lo que siempre habia sofiado hacer: cocinar. Se puso bajo las
ordenes del cocinero mallorquin Andreu Genestra con quien se formo y mejord su técnica.
Sus ganas de aprender y de superarse le llevaron a seguir formandose junto a grandes
cocineros como Eneko Atxa (3*Michelin, Bilbao) o Wassim Hallal (1*Michelin,
Frederikshoj, Dinamarca). Ahora dirige su restaurante Catalina la Fina en el conocido
barrio de Santa Catalina en Palma. Un street-bar ambicioso pero sin pretensiones en el
cual los comensales pueden degustar tapas y raciones con un estilo desenfadado.
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